ZESPOL SZKOk PONADPODSTAWOWYCH W BIALOBRZEGACH

Podstawa prawna: Ustawa z dnia 7 wrze$nia 1991 r. o systemie o$wiaty art. 44b, ust. 3, ust. 6 pkt. 1, ust. 8 pkt 1 (Dz. U. z 2024 r. poz. 750 i 854)

Wymagania edukacyjne niezbedne do otrzymania przez ucznia poszczegolnych srédrocznych i rocznych ocen
klasyfikacyjnych z obowigzkowych zaje¢ edukacyjnych w ksztatceniu zawodowym dla przedmiotu:

Bezpieczenstwo i higiena pracy w klasie trzeciej technikum zywienia i ustug gastronomicznych

Dziat 1: Znaczenie poje¢ zwigzanych z bezpieczenstwem i higieng pracy, ochrong przeciwpozarowa,
ochrona srodowiska i ergonomia:

Na ocene dopuszczajaca uczen potrafi:

- wyjasni¢ znaczenie pojec: bhp, ergonomia, higiena pracy, ochrony przeciwpozarowej

- wymieni¢ srodki stuzgce zapewnieniu bezpiecznej pracy

- zna¢ zagrozenia wynikajgce z uzywania ruchomych czesci maszyn i urzadzen technicznych
Na ocene dostateczng uczen potrafi:

- poda¢ podstawowy akt prawny dotyczacy prawa pracy

- wskazaé, co sktada sie na ergonomie w miejscu pracy

Na ocene dobra uczen potrafi:

- wyjasni¢ znaczenie pojec: rytm pracy, praca fizyczna, praca umystowa, praca statyczna
Na ocene bardzo dobra uczen potrafi:

- podac przyktady pracy umystowej, fizycznej, statycznej w gastronomii

Na ocene celujaca uczen potrafi:

- wskazagé, jak rytm pracy wptywa na wydajnos¢ pracy

Dziat 2: Badania pracownicze:

Na ocene dopuszczajgca uczen potrafi:

- wymieni¢ i scharakteryzowaé rodzaje badan pracowniczych

- okresli¢ kiedy wykonuje sie badania do celéw sanitarno-epidemiologicznych
- okresli¢ rodzaje badan sanitarno-epidemiologicznych

Na ocene dostateczna uczen potrafi:

- wyjasni¢ na czym polegajg badania do celéw sanitarno-epidemiologicznych
- okresli¢ cel badan sanitarno-epidemiologicznych

- okresli¢ na jaki okres wazne sg badania pracownikow
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Na ocene dobra uczen potrafi:

- opisacé co znajduje sie w skierowaniu na badania pracownicze
Na ocene bardzo dobra uczen potrafi:
- opisac jakie dane znajduja sie w orzeczeniu lekarskim

- wymieni¢ przyktadowe czynniki fizyczne, pyty, chemiczne, biologiczne i niebezpieczne okreslane w
skierowaniu na badania

Na ocene celujaca uczen potrafi:
- wymienic rodzaje przepisow prawnych regulujgcych przebieg badan pracowniczych

- okresli¢ zasady przechowywania i okazywania dokumentéw zwigzanych z badaniami lekarskimi

Dziat 3: Zasady bezpieczenstwa i higieny pracy, ergonomii oraz przepisy prawa dotyczace ochrony
przeciwpozarowej i ochrony srodowiska:

Na ocene dopuszczajaca uczen potrafi:

- wymieni¢ prawa i obowigzki pracodawcy i pracownika w zakresie przepiséw bhp
- wskazac przyczyny powstawania pozaréw w gastronomii

- rozrézni¢ srodki gasnicze

Na ocene dostateczng uczen potrafi:

- wskazac¢ zastosowanie réznych srodkéw gasniczych

- rozréznia znaki informacyjne stosowane w ochronie przeciwpozarowej

- zapobiega¢ powstawaniu pozarow w zaktadzie gastronomicznym

Na ocene dobra uczen potrafi:

- wyjasni¢ zasady ochrony przeciwpozarowej w zaktadzie gastronomicznym

- przedstawié zasady ewakuacji w czasie pozaru

- wskazac¢ zagrozenia dla srodowiska wystepujgce w zaktadzie gastronomicznym
Na ocene bardzo dobra uczen potrafi:

- wyjasnic¢ pojecie: pracownik mtodociany

-wymieni¢ prace dozwolone i zakazane pracownikom mtodocianym

- wskazac czas pracy mtodocianego

- wymieni¢ dopuszczalne masy do dzwigania
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Na ocene celujacg uczen potrafi:

- wskazaé dziatania w zaktadzie gastronomicznym zmierzajace do ochrony srodowiska

Dziat 4: Zadania i uprawnienia instytucji oraz stuzb dziatajacych w zakresie ochrony pracy i ochrony
Srodowiska:

Na ocene dopuszczajaca uczen potrafi:

-wymienic¢ instytucje oraz stuzby dziatajgce w zakresie ochrony pracy i ochrony srodowiska w Polsce
- opisac¢ na czym polega nadzor i kontrola przestrzegania prawa pracy

- opisac role spotecznego inspektora pracy w zaktadzie gastronomicznym

Na ocene dostateczng uczen potrafi:

- scharakteryzowac¢ zadania i uprawnienia instytucji oraz stuzb dziatajacych w zakresie ochrony pracy i
ochrony srodowiska w Polsce

- wymieni¢ zadania Panstwowej Inspekcji Pracy

- opisac co znajduje sie w zakresie szkolert BHP

Na ocene dobra uczen potrafi:

- wskaza¢ podstawowe przepisy dotyczgce prawnej ochrony pracy

- opisac¢ na czym polega szkolenie wstepne, instruktaz ogélny i stanowiskowy

- wiedzie¢ co znajduje sie w instrukcjach BHP

Na ocene bardzo dobra uczen potrafi:

- scharakteryzowac¢ zadania stuzb BHP dziatajgcych w zaktadzie gastronomicznym

- znac¢ tematy instruktazu stanowiskowego

- opracowac instrukcje BHP

Na ocene celujaca uczen potrafi:

- wskaza¢ struktury organizacyjne Panstwowej Inspekcji Pracy i Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
Dziat 5: Prawa i obowiazki pracownika oraz pracodawcy w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy:
Na ocene dopuszczajaca uczen potrafi:

- wymieni¢ prawa pracodawcy w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy

- wymieni¢ obowigzki pracodawcy w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy

Na ocene dostateczng uczen potrafi:

- wymienic¢ prawa pracownika w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy
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- wymieni¢ obowigzki pracownika w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy

Na ocene dobrag uczen potrafi:

- omoéwic konsekwencje nieprzestrzegania obowigzkdéw w zakresie bezpieczenistwa i higieny pracy przez
pracownika i pracodawce

- opisac¢ jakim karom moze podlega¢ pracownik za nieprzestrzeganie przepiséw BHP
Na ocene bardzo dobra uczen potrafi:

- podac¢ praktyczne przyktady konsekwencji nieprzestrzegania obowigzkéw w zakresie bezpieczenstwai
higieny pracy przez pracownika i pracodawce

- opisac¢ obowiazki kierownika lub menedzera restauracji w sytuacji zagrozenia
Na ocene celujaca uczen potrafi:

- przewidzie¢ dtugofalowe skutki nieprzestrzegania obowigzkéw w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy
przez pracownika i pracodawce



