Wymagania edukacyjne — j. angielski zawodowy
Technik zywienia i ustug gastronomicznych
klasa 4 semestr 2

Ocene celujacg otrzymuje uczen, ktéry w wysokim stopniu opanowal wiedze¢ i umiejetnosci okres§lone w programie nauczania; wiedza wykraczajaca
poza ten program nie powinna by¢ elementem koniecznym do uzyskania oceny celujace;.
Ocene niedostateczng otrzymuje uczen, ktéry nie osiaggnal wymagan minimalnych okre$lonych dla oceny dopuszczajace;.

Oceniane sg sprawnosci jezykowe ucznia oraz umiejetnos¢ postugiwania si¢ stownictwem specjalistycznym w zakresie nastgpujacych tematow
zawodowych:
ROZDZIAL. 1 — Meats

Stownictwo il funkcje jezykowe:

- wymienianie gatunkow miesa

- wymienianie nazw mig¢sa pochodzacego z tego samego zwierzecia

- uzupetnianie luk w zdaniach wyrazami z podanego banku stow

- dopasowywanie wyrazu (jednego z dwaoch) do kontekstu zdania

- przedstawianie oferty sklepu miesnego

- dokonywanie wyboru

- zapisywanie zamowienia (filling out the order form) - rodzaje migsa (steak, sirloin, veal itd.)
- zwroty uzywane w rozmowie sprzedawcy z klientem w sklepie: How can | help you?; Did you have something in mind?; I highly recommend it
itd.

Czytanie

strona internetowa sklepu migsnego (website for a butcher shop) - wybdér wielokrotny

Stuchanie 1
rozmowa rzeznika (butcher) z szefem kuchni (chef), ktory w sklepie migsnym szuka czegos$ specjalnego do menu na kolejny dzien - zadanie typu
prawda/ fatsz

Stuchanie 2
uzupetnianie luk w tekscie dialogu  Modwienie 1



w oparciu o przeczytany i wystuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy rzeznika (butcher) z szefem kuchni (chef), ktéremu poleca kolejne
gatunki migsa

Mowienie 2
tworzenie i odgrywanie wiasnych dialogéw, w ktorych rzeznik przedstawia kucharzom oferte dostgpnych w sprzedazy gatunkéw miesa, ich ceny i
przyjmuje od nich zamoéwienia

Pisanie
formularz zamowienia (order form) zawierajacy: nazwe firmy sktadajacej zamowienie, date zamowienia, ilosci i ceny produktéw oraz dodatkowe
informacje o tym, co moze Kklienta zainteresowac (taking an order)

ROZDZIAL 2 - Seafood

Stownictwo I funkcje:

- wymienianie rodzajéw owocow morza

- opowiadanie o sposobach przygotowywania ryby w Polsce

- dopasowywanie wyrazow do definicji

- dopasowywanie wyrazu (jednego z dwaoch) do kontekstu zdania

- zamawianie positku

- polecanie

- opisywanie potraw

- przygotowywanie menu (filling out the seafood menu) - owoce morza (lobster, oyster, shrimp itd.)

- stownictwo zwigzane z rybg (fillets, whole fish, dressed fish itd.)

- sposoby przyrzadzania ryby (bake, grill, fry itd.)

- zwroty uzywane przy sktadaniu zamowienia: Do you have any questions about:-+?; I think I’ m ready to order. I’ d like to get--- itd.
Czytanie

rozdziat z ksigzki kucharskiej dotyczacy przygotowania owocow morza (cookbook chapter on seafood) - zadanie typu prawda/ fatsz

Stuchanie 1
rozmowa kelnera (server) z klientem (customer), ktéry zamawia danie z owocéw morza - wybér wielokrotny

Stuchanie 2
uzupetnianie luk w tekscie dialogu  Modwienie 1



w oparciu o przeczytany i wystuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy kelnera (server) z klientem (customer), ktéry zamawia danie z
OWOCOW morza

Mowienie 2
tworzenie i odgrywanie wiasnych dialogow, w ktorych kelner przyjmuje zamowienia na potrawy z owocéw morza od klientow, pyta ich o preferencje i
powody rezygnacji z niektorych proponowanych dan

Pisanie

menu (seafood menu) zawierajace potrawy z réznych owocow morza wraz z opisem (giving information)

ROZDZIAL 3 - Dairy

Stownictwo i funkcje:

- wymienianie przyktadow produktéw nabiatowych

- mowienie o najlepszych sposobach przechowywania produktéw nabiatowych

- uzupetnianie luk w zdaniach wyrazami z podanego banku stow

- dopasowywanie wyrazow do definicji

- zwracanie uwagi na popetnione btedy

- udzielanie wskazowek

- sporzadzanie raportu szefa kuchni z inspekcji kuchni (filling out the chef’ s inspection report) - produkty nabiatowe (skim milk, cream,

butter itd.)

- stownictwo zwigzane z przechowywaniem nabiatu (last longer than, check expiration dates, keep in the refrigerator itd.)

- zwroty uzywane w rozmowie szefa kuchni z pomocnikiem: Would you come here for a moment?; What’ s up?; First of all, you--- itd.
Czytanie

wiadomos¢ (memo) dotyczaca przechowywania nabiatu - wybor wielokrotny

Stuchanie 1
rozmowa szefa kuchni (chef) z pomocnikiem (cook’ s helper), ktéremu ten pierwszy zwraca uwage na btedy popetnione w przygotowaniu potrawy z
sera - zadanie typu prawda/ fatsz

Stuchanie 2

uzupetnianie luk w tekscie dialogu  Modwienie 1

w oparciu o przeczytany i wystuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy szefa kuchni (chef) z pomocnikiem (cook’ s helper), ktéremu
zwraca uwage na btedy popetnione w przygotowaniu potrawy z sera



Mowienie 2
tworzenie i odgrywanie wiasnych dialogow, w ktorych szef kuchni rozmawia z pomocnikami o wykorzystaniu produktéw nabiatowych, sposobie ich
przechowywania i utrzymania ich jak najdtuzej swiezymi

Pisanie
miesi¢czny raport szefa kuchni z inspekcji kuchni (chef” s inspection report) dotyczacy przechowywania nabiatu i jego $wiezosci wraz z opisem
warunkow (gathering information)

ROZDZIAL 4 — Fruits
Stownictwoi funkcje
- wymienianie rdaznych rodzajdw owoc ow
- wymienianie sposobow przygotowania owocdw do spozycia
- dopasowywanie wyrazdw do definicji
- dopasowywanie wyrazu (jednego z dwoach) do kontekstu zdania
- przyjmowanie zamadwienia
- skfadanie zamdwienia
- rekomendowanie
- sporzgdzanie notatek dotyczgcych zamdwienia (filling out the server ” s order notes) - nazwy owocdw (berries, melons, citrus fruits

sfownictwo zwigzane z przygotowaniem owocdw (peel, squeeze, blend itd.)

- stownictwo zwigzane z wykorzystaniem owocdw w potrawach (improve taste, contain fiber, pies, tarts itd.)

- zwroty uzywane przy zamawianiu deserow: Are you ready to order dessert?; We have a few desserts that ---; What comes in that? itd. Czytanie
artykuf z czasopisma na temat owocdw (magazine article on fruit) - uzupe/nianie tabelki informacjami z tekstu

Stuchanie 1
rozmowa kelnerki (restaurant server) z klientem (customer) na temat deserow - wybor wielokrotny

Stuchanie 2
uzupefnianie luk w tekscie dialogu  Mdwienie 1
W oparciu o przeczytany i wysfuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy kelnera (restaurant server) z klientem (customer) na temat deser ow



Mowienie 2
tworzenie i odgrywanie wfasnych dialogow, w ktdrych kelner przyjmuje od klientdw zamdwienia na desery, poleca im rdzne desery i uwzglednia ich
specjalne zyczenia

Pisanie
zamadwienie (server ” s order notes) obejmujgce nazwe deseru, standardowe skfadniki i specjalne zyczenia klienta (collecting information)

ROZDZIAL 5 — \egetables
Stownictwo i funkcje
- wymienianie krytericw podziaZu warzyw
- wymienianie niektdrych sposobdw przechowywania warzyw
- dopasowywanie wyrazdw do definicji
- uzupe/nianie tabelki wyrazami z banku sfow zgodnie z nagfdwkami
- proszenie o rade
- udzielanie wskaz dwek
- sporzgdzanie notatek (filling out the notes) - rodzaje warzyw (tuber vegetables, root vegetables, leaf vegetables itd.)
- przechowywanie warzyw (fresh, frozen, canned itd.)
- sfownictwo zwigzane z przygotowaniem warzyw (clean thoroughly, blanch, overcook, thaw itd.)
- zwroty uzywane w rozmowie miedzy kucharzami: This soup is a disaster!; What ” s the problem?; How did you prepare them? itd. ~Czytanie
rozdziaf z ksigzki kucharskiej dotyczgcy warzyw (cookbook chapter on vegetables) - uzupeZnianie tabelki informacjami z tekstu

Stuchanie 1
rozmowa dwojga kucharzy (two chefs) o problemie z gotowang zupg - zadanie typu prawda/ fafsz

Stuchanie 2

uzupe/nianie luk w tekscie dialogu  Mdwienie 1

W oparciu o przeczytany i wysfuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy kucharzy (two chefs) na temat problemu z gotowang zupg, jeden z
kucharzy udziela wskaz swek, jak ugotowac dobrg zupe

Mowienie 2
tworzenie i odgrywanie wfasnych dialogow, w ktdrych kucharz rozmawia z kolegami o przygotowywanej potrawie, omawia problemy z warzywami
podczas gotowania oraz radzi, jak unikng¢ takich problemow w przysz/osci



Pisanie
notatki szefa kuchni (chef ” s notes), w ktorych zamieszcza informacje dotyczgce sposobu gotowania poszczegdinych warzyw (giving information)

ROZDZIAL 6 — Spices and herbs

Stownictwo I funkcje:

- podawanie réznic miedzy przyprawa a ziotem

- wymienianie sposob6w przechowywania ziot

- dopasowywanie wyrazu (jednego z dwaoch) do kontekstu zdania

- znajdowanie wyrazéw o znaczeniu podobnym do podanego w zdaniu

- zadawanie pytan

- udzielanie odpowiedzi na pytania egzaminacyjne

- udzielanie wskazowek

- przygotowywanie odpowiedzi na pytania egzaminacyjne dotyczace spraw kulinarnych (filling out the culinary exam questions) -
nazwy przypraw (salt, pepper, garlic itd.)

- stownictwo zwigzane z ziotami (basil, fresh, ground, dried itd.)

- stownictwo zwigzane z przyprawami i ziotami (spices, hot, aroma, season itd.)

- zwroty uzywane podczas szkolenia: | want to focus on---.; You’ ve got it; We’ 1l start with the basics; And remember, if--- itd. Czytanie

artykut z gazety (newspaper article) dotyczacy przypraw - wybor wielokrotny

Stuchanie 1
rozmowa instruktora kulinarnego (culinary instructor) ze studentem (student) o zastosowaniu przypraw i zi6t podczas przygotowywania pieczonego
kurczaka - zadanie typu prawda/ fatsz

Stuchanie 2

uzupetnianie luk w tekscie dialogu  Mowienie 1

w oparciu o przeczytany i wystuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy instruktora kulinarnego (culinary instructor) ze studentem (student) o
zastosowaniu przypraw i zi6t podczas przygotowywania pieczonego kurczaka

Mowienie 2

tworzenie i odgrywanie wiasnych dialogow, w ktorych instruktor radzi studentom, jakich przypraw i ziét uzy¢ do przygotowywanych potraw oraz jak
ich uzy¢



Pisanie
odpowiedzi na pytania egzaminacyjne w szkole gastronomicznej (culinary exam questions) z zakresu przypraw i ziot, zasad ich uzycia w kuchni,
sposobu krojenia ziot oraz korzysci ptynacych z ich stosowania (asking for information)

ROZDZIAL. 7 — pastas

Stownictwo i funkcje

- wymienianie nazw réznych ksztattéw makaronu

- wymienianie nazw potraw z makaronu popularnych w Polsce
- dopasowywanie wyrazow do definicji

- wybieranie poprawnego wyrazu/ wyrazenia (jednego z dwach)
- opisywanie potrawy

- wprowadzanie zmian do menu

- wyrazanie opinii

- pisanie wiadomosci (chef’ s memo to the owner) - rodzaje makaronéw (macaroni, short pasta, long pasta, large shells itd.)
- potrawy z makaronu (spaghetti, lasagna, macaroni and cheese itd.)
- zwroty uzywane w rozmowie 0 nowej potrawie: | can’ t decide what---; I’ d go with---; I think it” Il include--- itd. Czytanie

menu z potrawami z makaronu (pasta menu) na obiad i na lunch - zadanie typu prawda/ fatsz

Stuchanie 1
rozmowa dwojga kucharzy (two chefs) o nowym daniu na bazie makaronu - wybor wielokrotny

Stuchanie 2
uzupetnianie luk w tekscie dialogu Moéwienie 1

w oparciu o przeczytany i wystuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy dwdéch kucharzy (two chefs) o pomystach na nowe danie na bazie
makaronu

Moéwienie 2



tworzenie i odgrywanie wiasnych dialogéw, w ktorych kucharze rozmawiajg 0 nowej potrawie na bazie makaronu, o rodzajach makaronu, ktére juz
znajduja si¢ W menu oraz proponuja, jakiego makaronu uzy¢ do nowej potrawy

Pisanie
wiadomos¢ szefa kuchni skierowana do wiasciciela restauracji (chef” s memo to the owner), w ktérej proponuje nowg potrawe do menu, podaje jej
sktadniki i zatacza jej opis (describing a dish)

ROZDZIAL 8 - Grains and Legumes
Stownictwo i funkcje - wymienianie sposob dw spozywania warzyw strgczkowych

- wymienianie nazw r¢znych odmian ryzu

- znajdowanie wyraz dw o znaczeniu podobnym do podanego w zdaniu

- dopasowywanie wyrazu (jednego z dwoach) do kontekstu zdania

- przyjmowanie/ skfadanie zamdwienia w restauracji

- wymienianie skfadnikow potrawy

- rekomendowanie potraw

- sporzgdzanie przez kelnera notatek dotyczgcych zamdwienia (server ” s order notes) - nazwy roslin strgczkowych (beans, green beans,
black beans itd.)

- rodzaje zbaz (brown rice, white rice, wheat itd.)

- zwroty uzywane w restauracji przy przyjmowaniu zamowienia: What would you like to order, ma ”~ am?; | think | ” Il get it; But | recommend
substituting --- itd.
Czytanie
strona internetowa restauracji (webpage for a restaurant) - wybdr wielokrotny

Stuchanie 1
rozmowa kelnera (restaurant server) z klientkg (customer) na temat polecanej w tej restauracji potrawy - zadanie typu prawda/ fafsz

Stuchanie 2
uzupefnianie luk w tekscie dialogu Mdwienie 1

W oparciu o przeczytany i wysfuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy kelnera (restaurant server) z klientem (customer) na temat polecanej
W tej restauracji potrawy

M owienie 2



tworzenie i odgrywanie wfasnych dialogow, w ktdrych kelner przyjmuje od klientdw zam dwienia, wymienia skfadniki zamawianych potraw i proponuje
dodatkowe skfadniki

Pisanie
zamowienie (server ~ s order notes) zawierajgce nazwe potrawy, skfadniki standardowe oraz ewentualne zamienniki i dodatki (taking an order)

ROZDZIAL 9 - PASTRIES
Stownictwo i funkcje:
- wymienianie rdaznych rodzajdw ciasta
- wymienianie skfadnikdw wykorzystywanych jako nadzienie do ciast
- dopasowywanie wyrazdw do definicji
- dopasowywanie wyrazu (jednego z dwoach) do kontekstu zdania
- wyrazanie opinii
- sugerowanie
- pytanie o rade
- wypefnianie formularza oceny przepisu (filling out the baker ” s recipe review form) - rodzaje ciast (doughnut, croissant, Danish,
phyllo pastry itd.)
- stownictwo zwigzane z wypiekami (heavenly puff pastry, delicate texture, flaky texture, filled with itd.)
- zwroty uzywane w rozmowie piekarzy: Would you taste this pastry for me?; It * s a new recipe; It * s a little too sweet for my taste itd.
Czytanie
artykuf z gazety na temat ciast (newspaper article on pastries) - wybdr wielokrotny

Stuchanie 1
rozmowa dwojga piekarzy (two bakers) o nowym przepisie na ciasto - zadanie typu prawda/ fafsz

Stuchanie 2
uzupe/nianie luk w tekscie dialogu Mdwienie 1
W oparciu o przeczytany i wysfuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy dwdch piekarzy (two bakers) o nowym przepisie na ciasto

Mdwienie 2
tworzenie i odgrywanie wfasnych dialogdw, w ktdrych piekarze rozmawiajg 0 nowym przepisie na ciasto, zastanawiajqg Sie, gdzie byZ bfgd w tym
przepisie i w jaki sposcb ten przepis ulepszy¢



Pisanie
formularz oceny przepisu piekarza (baker ” s recipe review form) zawierajgcy informacje: nazwa wypieku, zalety i wady, sugestie ulepszenia nastepnej
partii wypieku (making suggestions)

ROZDZIAL 10 - BREAD

Stownictwo i funkcje:

- wymienianie rodzajow pieczywa

- mowienie o tym, jak wykorzystuje si¢ pieczywo do positkow

- znajdowanie wyrazow/ wyrazen o znaczeniu podobnym do podanego w zdaniu

- uzupetnianie luk w zdaniach wyrazami z podanego banku stow

- zgtaszanie problemu

- sugerowanie rozwigzan

- udzielanie wyjasnien

- pisanie wiadomosci (filling out the memo to the waitstaff) - rodzaje pieczywa (white bread, whole wheat bread, flatbread itd.)
- stownictwo stuzace do opisu pieczywa (loaf, crust, stale, leaven itd.)

- zwroty uzywane w restauracji w rozmowie na temat pieczywa: We have a problem with today” s batch of bread; We’ re expecting a big lunch
crowd; | guess that” Il work itd. ~ Czytanie

strona internetowa piekarni (webpage of a bakery) - zadanie typu prawda/ fatsz

Stuchanie 1
rozmowa piekarza (baker) z kierowniczka restauracji (restaurant manager) o problemie w kuchni i braku swiezego pieczywa - wybor wielokrotny

Stuchanie 2

uzupetnianie luk w tekscie dialogu  Moéwienie 1

W oparciu o przeczytany i wystuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy piekarza (baker) z kierownikiem restauracji (restaurant manager) o
problemie w kuchni

Mowienie 2

tworzenie i odgrywanie wiasnych dialogow, w ktorych kierownik restauracji i piekarz rozmawiaja o ktopotach z dostawa pieczywa, szukaja
rozwigzania tego problemu



Pisanie
wiadomos¢ do kelnerow (memo to the waitstaff) z prosba, aby informowali klientéw o problemie, ktory pojawit sie¢ w kuchni, a takze daniach
niedostepnych i daniach dostepnych w zamian (giving information)

ROZDZIAL 11 -BREAKFAST
Stownictwo i funkcje:

- wymienianie sposobéw przygotowania jajek do spozycia

- wymienianie popularnych w Polsce potraw spozywanych na sniadanie

- dopasowywanie wyrazéw do definicji

- wybieranie poprawnego wyrazu (jednego z dwach)

- sktadanie/ przyjmowanie zamoéwienia na $niadanie

- wymienianie réznych opcji

- sugerowanie

- pisanie zamowienia (filling out the breakfast order) - menu na $niadanie (eggs and toast, poached eggs, omelet, buttery pancakes itd.)
- stownictwo zwigzane ze $niadaniem (quick starter, lighter fare, healthier option itd.)

- zwroty uzywane przy sktadaniu zaméwienia w restauracji: I’ m ready to order; What can | get for you?; I’ d like to order--- itd. ~ Czytanie
menu na $niadanie (breakfast menu) - zadanie typu prawda/ fatsz

Stuchanie 1
rozmowa miedzy kelnerem (restaurant server) a klientkg (customer), od ktorej ten pierwszy przyjmuje zamaowienie na sniadanie - wybor wielokrotny

Stuchanie 2

uzupetnianie luk w tekscie dialogu  Moéwienie 1

w oparciu o przeczytany i wystuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy mig¢dzy kelnerem (restaurant server) a klientem (customer), od
ktorego ten pierwszy przyjmuje zamoéwienie na $niadanie

Mowienie 2
tworzenie i odgrywanie wiasnych dialogow, w ktorych kelner przyjmuje zaméwienie na sniadanie, rozmawia z klientem o dostepnych opcjach i poleca
dodatki

Pisanie



zamowienie na $niadanie (breakfast order) zawierajace dane: nazwa dania gtéwnego, standardowe sktadniki, specjalne zyczenia klienta i dodatki
(taking an order)

ROZDZIAL 12 -LUNCH
Stownictwo i funkcje:

- wymienianie sposobow przyciagnigcia pracownikéw do restauracji w ciagu dnia

- mowienie o tym, jak w Polsce serwuje/ spozywa si¢ lunch

- dopasowywanie wyrazéw do definicji

- wybieranie zdan, w ktorych podkreslone wyrazy/ wyrazenia uzyte sa poprawnie (jedna z dwach opcji)

- przedstawianie nowych pomystow

- wyrazanie opinii

- szukanie rozwigzan

- pisanie wiadomosci (filling out the memo) - menu na lunch (box lunches, sandwiches, light snacks itd.)

- stownictwo zwigzane z pora lunchu (lunch break, attract customers, quick meal, take to go itd.)

- zwroty uzywane w rozmowie 0 nowych pomystach: I’ d love to experiment with---; | think it” s a great idea; That” s a good point itd.
Czytanie

e-mail wiascicielki restauracji do szefa kuchni (email from a restaurant owner to a chef) - wybor wielokrotny

Stuchanie 1
rozmowa wiascicielki restauracji (restaurant owner) z szefem kuchni (chef) o pomysle otwarcia restauracji w porze lunchu - zadanie typu prawda/
fatsz

Stuchanie 2

uzupetnianie luk w tekscie dialogu Mowienie 1

w oparciu o przeczytany i wystuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy wiasciciela restauracji (restaurant owner) z szefem kuchni (chef) o
pomysle otwarcia restauracji w porze lunchu

Mowienie 2
tworzenie i odgrywanie wiasnych dialogow, w ktorych wiasciciel restauracji ustala z szefem kuchni menu na lunch i omawia szczegoty

Pisanie



wiadomos¢ do zatogi pracujacej w kuchni (chef” s memo to the kitchen staff) o serwowaniu potraw w porze lunchu w kawiarni zawierajaca dane:
nowe godziny otwarcia, nowe menu i nowe zasady podawania positkow

ROZDZIAL 13 - DINNER

Stownictwo i funkcje:

- wymienianie rodzajow dazi serwowanych w porze obiadowej

- wymienianie cech eleganckiej restauracji

- dopasowywanie wyrazdw do definicji

- uzupesnianie luk w zdaniach wyrazami z podanego banku sfdw

- zwracanie uwagi na uchybienia w procedurach

- udzielanie wskaz owek

- pisanie raportu przez kierownika (filling out the manager ” s report to the owner) - stownictwo dotyczace obiadu (dinner menu,
daily specials, course, appetizers itd.)

- sfownictwo zwigzane z pracg restauracji (seating customers, taking orders, serving dinner itd.)

- zwroty uzywane w restauracji: I © m handling it; Should | go take away the steaks?; When do | serve those? itd. Czytanie
przewodnik dla kelnerow (server ” s training guide) - uzupe/nianie tabelki informacjami z tekstu

Stuchanie 1
rozmowa kierownika restauracji (restaurant manager) z kelnerkg (server) o kolejnosci podawania zamawianych das - zadanie typu prawda/ fafsz

Stuchanie 2

uzupe/nianie luk w tekscie dialogu Mdwienie 1

W oparciu o przeczytany i wysfuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy kierownika restauracji (restaurant manager) z kelnerem (server) o
kolejnosci podawania do stolika zamawianych das

Mdwienie 2
tworzenie i odgrywanie wfasnych dialogdw, w ktdrych kierownik restauracji zwraca kelnerom uwage na popefnione przez nich bledy przy podawaniu

zamowionych daz, tfumaczy procedury podawania obiadu i jak rozwigzac zaistnialg sytuacje

Pisanie



raport kierownika (manager ” s report to the owner) dotyczgcy uchybiesi w procedurach (making a report)
ROZDZIAL. 14 — Desserts 1

Stownictwo i funkcje:
- wymienianie popularnych w Polsce smakow lod dw
- wymienianie raznych dodatkdw do lod ow
- dopasowywanie wyrazdw do definicji
- uzupefnianie tabelki podanymi wyrazami zgodnie z nagfdwkami
- przyjmowanie/ skfadanie zamowienia na lody
- przedstawianie oferty
- polecanie
- spisywanie zamowienia (filling out the ice cream shop order form) - smaki lodow (vanilla, chocolate, strawberry itd.)
- dodatki do loddw (caramel, hot fudge, marshmallow itd.)
- sfownictwo zwigzane z lodami (cone, cup, sprinkles itd.)
- zwroty uzywane w rozmowie w lodziarni: Do you know what flavor you want?; What flavors do you have today?; We have several toppings ---
itd.  Czytanie
reklama lodziarni (advertisement for an ice carem shop) - zadanie typu prawda/ fafsz

Stuchanie 1
rozmowa kelnerki (server) z klientem lodziarni (ice cream shop customer), ktdry skfada zamdwienie na lody z dodatkami - wybor wielokrotny

Stuchanie 2

uzupefnianie luk w tekscie dialogu  Mdwienie 1

W oparciu o przeczytany i wysfuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy kelnera (server) z klientem lodziarni (ice cream shop customer), ktdry
skfada zamdwienie na lody z dodatkami

M dwienie 2
tworzenie i odgrywanie wfasnych dialogdw, w ktdrych kelner przyjmuje zamdwienia od klientow lodziarni na lody o r¢znych smakach i z r &znymi
dodatkami

Pisanie



zamoawienie (ice cream shop order form) na lody zawierajgce dane: forma podania lodow i opisem zamdwienia (taking an order)
ROZDZIAL 14 — Desserts 2
Stownictwo i funkcje:

- wymienianie nazw deser dw w postaci wypiek ow

- wymienianie nazw deser dw podawanych na zimno

- znajdowanie wyraz dw o znaczeniu podobnym do podanego w zdaniu

- uzupe/nianie tabelki wyrazami z banku sfow zgodnie z nagfdwkami

- skfadanie zamdwienia przez telefon

- przedstawianie oferty

- dokonywanie wyboru

- ustalanie terminu

- wype/nianie zamdwienia (filling out the caterer ” s order notes) - rodzaje imprez obsfugiwanych przez firme cateringowg (weddings,
children ” s birthdays, holidays itd.)

- rodzaje deserdw (cupcakes, milkshakes, sorbet itd.)

- zwroty uzywane przy skfadaniu zamdwienia: 1 © m ready to order the desserts; What have you decided on?; That * s an excellent choice - itd.

Czytanie

strona internetowa firmy cateringowej (website for a catering company) - wybar wielokrotny

Stuchanie 1
rozmowa telefoniczna klientki korzystajgcej z usfug firmy cateringowej (catering customer) z szefem firmy (chef), ktdry przyjmuje jej zamdwienie na
desery i ustala termin dostawy - zadanie typu prawda/ fa/sz

Stuchanie 2

uzupe/nianie luk w tekscie dialogu  Mdwienie 1

W oparciu o przeczytany i wysfuchany dialog, w parach - odgrywanie rozmowy telefonicznej klienta korzystajgcego z usfug firmy cateringowej
(catering customer) z szefem (chef), ktory przyjmuje zamdwienie na desery i ustala termin dostawy

M owienie 2



tworzenie i odgrywanie wfasnych dialogow, w ktdrych szef firmy cateringowej przyjmuje od klientdw zamdwienia na r¢zne desery, pyta o wybdr i

sugeruje inne opcje

Pisanie

zamadwienie (caterer ” s order notes) w firmie cateringowej zawierajgce dane: nazwisko klienta, rodzaj imprezy i tres¢ zamdwienia (making an order)

OCENA

BARDZO DOBRA

DOBRA

ZNAJOMOSC
SRODKOW
JEZYKOWYCH

-uczen poprawnie stosuje
poznane stownictwo z
rozdziatu

-bezbte¢dnie lub niemal
bezblednie stosuje struktury
gramatyczne oraz funkcje
jezykowe omowione w
rozdziale

-uczen, popetniajac nieliczne
bledy, stosuje poznane
stownictwo z rozdziatu

-stosuje struktury
gramatyczne oraz funkcje
jezykowe omowione w
rozdziale popetniajac
nieliczne btedy.

TWORZENIE
WYPOWIEDZI USTNEJ

-wypowiedz ptynna , bez
powaznych zachwian
komunikaciji,

szeroki zasob stownictwa
zawodowego

-umiejetnos$¢ prowadzenia dosé

swobodnych rozméw z
rodzimymi uzytkownikami
jezyka

-czynny udzial w dyskusjach na

tematy zawodowe,

przedstawianie swojego zdania i

obrona wlasnych pogladow
-poprawny dobor struktur

gramatycznych i leksykalnych

-dopuszczalne drobne

btedy nie zaktocajace komunikacji

-dobor stownictwa i struktur

gramatycznych odpowiedni do

zadania

-drobne bl¢dy nieznacznie
zaklocajace komunikacje
-btedy w szyku wyrazow w

zdaniu, nie zaktdcajace w sposob

istotny wypowiedzi
-umiejetnos$é rozpoczecia i

ROZUMIENIE
WYPOWIEDZI ZE
SEUCHU

-petne rozumienie i prawidlowe
reagowanie na réznego rodzaju
styszane wypowiedzi.

-rozumienie dtuzszych wypowiedzi i
wyktadoéw

-rozumienie wigkszosci
wiadomosci telewizyjnych i
programéw o sprawach
zawodowych

-niezrozumienie pojedynczych stow
nie zaktoca rozumienia catosci
-uczen oddziela fakty od opinii

-zrozumienie ogélnego
przestania tekstu

- niezrozumienie kilku stéw
nieznacznie moze zaklocié
zrozumienie sensu wypowiedzi

ROZUMIENIE
WYPOWIEDZI
PISEMNEJ]

-umiej¢tnos¢ samodzielnego
rozumienia

prostego jak i trudniejszego tekstu
(tablice informacyjne, artykuty w

prasie,

raporty, sprawozdania, pisma itp.)

ze

sporadyczng pomoca stownika lub

nauczyciela.
-czytanie ze zrozumieniem
artykutow i

reportazy dotyczacych problemow

zawodowych
-umiejetnosé samodzielnego
wyszukania

okreslonej informacji, streszczania i

interpretacji tekstu

- uczen oddziela fakty od opinii

-uczen nie ma wigkszych
problemow z

TWORZENIE
WYPOWIEDZI
PISEMNEJ]

-poprawny dobor struktur
gramatycznych i
leksykalnych

-pisanie zrozumiatych,
szczegOtowych tekstow
na dowolne tematy
zwigzane z branza

- umiejetno$é redagowania
pism

spotykanych w branzy
-dopuszczalne drobne
btedy nie

zaklocajace zrozumienia

-dobor stownictwa i
struktur

wyszukaniem okre$lonej informacji gramatycznych

w
tek$cie, podejmuje proby

wywnioskowania znaczenia z

kontekstu

-umiej¢tnosé streszezenia tekstu z
zachowaniem najistotniejszych

odpowiedni do zadania,
ujecie tematu poprawne ale
schematyczne

-wypowiedz zgodna z
zatozona

forma, z niewielkimi



DOSTATECZNA

DOPUSZCZAJACA

-uczen, popetniajac liczne
btedy, stosuje poznane
stownictwo z rozdzialu

-stosuje struktury
gramatyczne oraz funkcje
jezykowe omowione w
rozdziale popetniajac liczne
bledy.

-uczen, postuguje si¢ bardzo
ograniczonym zakresem
stownictwa z rozdzialu

-Stosuje struktury
gramatyczne oraz funkcje
jezykowe omowione W
rozdziale popetniajac bardzo
liczne btedy.

podtrzymania konwersacji

-potrafi odpowiadac¢ na

proste pytania -

stownictwo proste mato
urozmaicone, wypowiedzi
urywane, fragmentaryczne, brak
plynnosci

-umiejetno$é radzenia sobie w
prostych sytuacjach zawodowych
-problemy z doborem wilasciwych
stow i struktur gramatycznych
-btedy w wymowie miejscami
utrudniajgce zrozumienie

- potrafi bra¢ udziat w zwykte;j,
typowej rozmowie, wymagajacej
prostej 1 bezposredniej wymiany
informacji na znane mu tematy
- potrafi postuzy¢ si¢ ciggiem
wyrazen i zdan, aby w prosty
sposob opisa¢ swoj zawdd i
obowiazki zawodowe,

-liczne btedy w wymowie 1
akcencie

-wypowiedz niespojna, z
licznymi pauzami,
powtoérzeniami, sprawiajaca
ktopoty ze zrozumieniem
intencji mowcy

- uczen potrafi bra¢ udziat w
rozmowie pod warunkiem, ze
rozmoweca jest gotow powtarzad
lub inaczej formutowaé swoje
mysli, méwigc wolniej i
pomagajac uja¢ mu w stowa to, co
usituje powiedzie¢

- potrafi formutowac proste
pytania dotyczace najlepiej mu
znanych tematow lub
najpotrzebniejszych spraw
-potrafi uzywacé proste
wyrazenia i zdania, aby opisac
miejsce gdzie mieszka oraz

-potrafi rozrozni¢ wigkszos¢ stow
-fragmentaryczne zrozumienie
wypowiedzi

-zrozumienie podstawowych
zwrotow uzywanych w jezyku
zawodowym

- potrafi zrozumie¢ wyrazenia i
najczgsciej uzywane stowa
zwigzane ze sprawami dla niego
waznymi (np.: podstawowe
informacje dotyczace jego samego,
jego miejsca i regionu
zamieszkania, zatrudnienia)
-potrafi zrozumie¢ glowny sens
zawarty w krotkich, prostych
komunikatach i ogloszeniach

-zrozumienie tylko pojedynczych,
elementarnych stow

-uczen nie potrafi przetworzy¢
ustyszanych informacji

- uczen potrafi zrozumie¢ znane mu
stowa oraz bardzo podstawowe

wyrazenia dotyczace jego osobiscie,

jego rodziny oraz bezposredniego
otoczenia

faktow

-umiejetnos$¢ zrozumienia prostego
tekstu przy pomocy nauczyciela. -
umiejetno$¢ wyszukania okreslonej

uchybieniami -
swiadome uzycie form
gramatycznych, ale brak
konsekwencji w ich
stosowaniu

-stownictwo proste mato
urozmaicone, czgste
powtorzenia -

informacji w tekscie tez czgsto przy problemy z doborem

pomocy nauczyciela

- potrafi czyta¢ bardzo kroétkie,
proste

teksty.

- potrafi znalez¢ konkretne,
przewidywalne informacje w
prostych

tekstach dotyczacych zycia
zawodowego

- rozumie krotkie, proste pisma

-poziom zrozumienia tekstu
ograniczony do pojedynczych stow
koniecznos¢ statego korzystania z
pomocy nauczyciela

-nowe struktury i stownictwo
stanowig catkowitg blokade w
zrozumieniu tekstu

-brak umiej¢tnosci wyszukania
okreslonej informacji w tekscie

- uczen rozumie znane nazwy,
stowa

oraz bardzo proste zdania np. na
tablicach informacyjnych i
plakatach lub

w katalogach.

wilasciwych struktur
gramatycznych

-bledy w pisowni w
znacznym stopniu
zaklocajace komunikacje
- potrafi pisa¢ krotkie i
proste notatki lub
wiadomosci wynikajace z
doraznych

potrzeb

- potrafi napisa¢/wypetic
prosty dokument branzowy

-ubogie stownictwo
-btedy w pisowni i sktadni,
wypowiedz lakoniczna
-samodzielnos¢
wypowiedzi bardzo
ograniczona, wymaga
czestej pomocy
nauczyciela

- uczen potrafi napisa¢
krotki prosty

tekst

- uczen potrafi wypeic
dokument branzowy
podstawowymi danymi



ludzi, ktorych zna.



