Wymagania edukacyjne - PRACOWNIA OBStUGI KONSUMENTA - klasa 2

1. Organizacja, rodzaje i formy podawania Sniadan.

na oceng
dopuszczajaca uczen
potrafi:

na ocen¢ dostateczng
uczen potrafi:

na ocen¢ dobra uczen
potrafi :

na ocen¢ bardzo
dobra uczen potrafi:

na ocene celujaca
uczen potrafi:

- wymienia¢ rodzaje
Sniadan stosownych w
gastronomii hotelowe;j
- zna godziny
wydawania §niadan
hotelowych

- ustali¢ menu $niadan
serwowanych w
hotelach

- wymieni¢ formy
sktadania zamowien na
sniadanie hotelowe

- opisac listg
$niadaniowg

- opisa¢ formy
serwowania $niadan

- zna zasady
odptatnosci za
sniadanie hotelowe

- opisac rodzaje
systemow samoobstugi

- uwzgledni¢ potrzeby
gosci do
przygotowania oferty
zywieniowej

- wie jak przygotowac
sale do funkcji
$niadaniowe}]

- opisa¢ metody
obstugi kelnerskie;

- dobra¢ formy
podawania $niadan do
potrzeb 1 oczekiwan
gosci

- opisac procedure
obstugi go$ci w trakcie
$niadan w restauracji

2. Nakrycie i zastawa stolowa do okreslonego rodzaju Sniadania.

na oceneg
dopuszczajaca uczen
potrafi:

na ocen¢ dostateczng
uczen potrafi:

na ocene dobra uczen
potrafi :

na ocen¢ bardzo
dobrg uczen potrafi:

na ocene celujaca
uczen potrafi:




- wymieni¢ zasady
przygotowania stotu do
$niadania

- wymieni¢ zastawe
stotowa do $niadania
prostego

- przygotowac nakrycie
do napoju goracego

- rozrdzni¢ elementy
podstawowe i
dodatkowe w nakryciu
do $niadania

- przygotowac nakrycie
do $niadania prostego

- wymieni¢ zastawe
stolowg do $niadania
kontynentalnego

- przygotowac nakrycie
do $niadania
kontynentalnego

- wymieni¢ zastawe
stotowa do $niadania
wiedenskiego

- przygotowac
nakrycie do $niadania
wiedenskiego
- wymieni¢ zastawe
stotowa do $niadania
angielskiego 1
amerykanskiego

- przygotowac nakrycie
do $niadania
angielskiego 1
amerykanskiego
- przygotowac nakrycie
do okreslonego rodzaju
$niadania dla dowolnej
liczby os6b

3. Organizacja bufetu sniadaniowego.

na ocene¢ na ocene¢ dostateczng | na ocen¢ dobrg uczen na ocen¢ bardzo na ocene celujaca
dopuszczajaca uczen uczen potrafi: potrafi : dobra uczen potrafi: uczen potrafi:
potrafi:
- wymieni¢ sprzet do | -charakteryzowac - wymieni¢ - wymieni¢ sprzet - przeznaczenie sprzgtu
ekspedycji $niadan sprzet do ekspedycji wyposazenie pomocniczy do pomocniczego do
- wymieni¢ typy Sniadan uzupetniajace do ekspedycji $niadan ekspedycji $niadan

bufetow $niadaniowych
- wymieni¢ zalety 1
wady $niadan
bufetowych dla goscia i
hotelu

- wymieni¢ zadania
kelnera przy serwisie

- opisa¢ schemat
systemu bufetu
ekspedycyjnego

- wymieni¢ asortyment
potraw i napojow w
bufecie $niadaniowym

ekspedycji $niadan
- zasady ustawiania
talerzy, sztuccow, 1
serwet dla gosci na
stotach bufetowych

- kolejnos¢ utozenia
potraw 1 napojow w
bufecie $niadaniowym
- opracowac zestaw
potraw w bufecie

- jak dlugo nalezy
przechowywac produkty
w bufecie
$niadaniowym




bufetowym

4. Przygotowanie room

service na zamowienie gosci.

na oceng
dopuszczajaca uczen
potrafi:

na oceng¢ dostateczng
uczen potrafi:

na ocen¢ dobra uczen
potrafi :

na ocen¢ bardzo

dobra uczen potrafi:

na ocene celujacg
uczen potrafi:

- wymieni¢ formy
sktadania zamowien
przez gosci

- rodzaje uslug room
service

- wymieni¢ sprzet
wykorzystywany do
obstugi room service
- zasady tworzenia
zawieszki klamkowe;j

- przygotowac tace do
podania $niadania dla
okreslonej liczby 0sob

- przygotowac wozek
do podania $niadania
dla okreslonej liczby
0sob

- opisac procedure
serwisu sniadaniowego
w pokoju hotelowym

5. Metody i techniki przygotowania sniadan.

na oceneg
dopuszczajaca uczen
potrafi:

na ocen¢ dostateczng
uczen potrafi:

na ocene dobra uczen
potrafi :

na ocen¢ bardzo

dobrg uczen potrafi:

na ocene celujaca
uczen potrafi:

- wymieni¢ zasady
przygotowania potraw i
napojow
sniadaniowych

- wymieni¢ metody

obrobki tepnej brudne;j

- opisac obrobke
cieplng w procesie
przygotowania $niadan
- rozroznia€ sprzet do
wykonania potraw i
napojow

- wymieni¢ pozytywne
1 negatywne zmiany
zachodzace w procesie
obrobki cieplej

- dobra¢ odpowiedni
sprzet do wykonania

- przygotowac napoje
$niadaniowe gorace i
zimne

- oceni¢ przydatnos¢

sprzetu 1 urzadzen do
przygotowania

- wykona¢ potrawe
$niadaniowg
wykorzystujac metode
blanszowania,
gotowania 1 smazenia
- dobierac¢ sprzet do




1 czyste]

$niadaniowych

potrawy i napoju

$niadania

wykonania potraw 1
napojow $niadaniowych




