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Wymagania edukacyjne z przedmiotu Prowadzenie ustug gastronomicznych w klasie 5 technikum zZywienia i ustug gastronomicznych

Wyiszy poziom wymagan obejmuje zagadnienia z poziomu nizszego.
Poziom wykraczajacy to dodatkowo umiejetnos¢ korzystania z roznych frodet, poszerzania swoich wiadomoéci | umiejetnosci.

Opis zastawy stolowej = nazywa elementy = charakteryzuje zastawe = dobiera zastawe i bielizne = potrafi obliczy¢ powierzchnie stotu w zaleznosci od
zastawy stolowa stotowa liczby gosci
= potrafi wyznaczyc miejsce ustawienia stotow
i utozenia innych sprzetow podczas réinego typu
ustug
Zastawa i bielizna = wymienia przyktady = potrafi wymieni¢ = dobiera zastawe i bielizng = potrafi dobrac bielizne stotowa do okolicznoici
stolowa dostosowana zastosowanie bielizny stotowa i rodzaju menu
do swiadczonych ustug i zastawy stotowe;] = potrafi rozroinic bielizne = potrafi zaplanowac bielizne i zastawe stolowa
i przeznaczona na stotowg na przyjecia roinego rodzaju i typu
roznego typu przyjecia = potrafi scharakteryzowac
bielizne stotowg
Zasady doboruurzadzen |+ wymienia niezbedny = dobiera urzadzenia = uiytkuje sprzet i urzadzenia « potrafi zidentyfikowa¢ zastawe stolowa
i sprzetu do $wiadczenia sprzet i sprzet do wykonania ustug do wykonania ustug = potrafi opisac zastawe stotowa
ustug gastronomicznych gastronomicznych gastronomicznych, wykonuje = potrafi zestawic zastawe i bielizne stolowa
czynnosci porzadkowe, rozlicza w zaleznosci od swiadczonych ustug
sprzet, zastawe i bielizne
stotowa po wykonaniu ustug
gastronomicznych
Sprzet do Swiadczenia = wymienia sprzet = rozroinia rodzaje sprzetu « zna zasady doboru urzadzen = oblicza ilosc sprzetu niezbednego do wykonania

ustug gastronomicznych

do $wiadczenia ustug
gastronomicznych

w zaleinosici od okolicznoédi,
rodzaju menu

i sprzetu do wykonania ustug
gastronomicznych

ustugi gastronomicznej




