ZESPOL SZKOk PONADPODSTAWOWYCH W BIALOBRZEGACH

Podstawa prawna: Ustawa z dnia 7 wrze$nia 1991 r. o systemie o$wiaty art. 44b, ust. 3, ust. 6 pkt. 1, ust. 8 pkt 1 (Dz. U. z 2024 r. poz. 750 i 854)

Wymagania edukacyjne niezbedne do otrzymania przez ucznia poszczegolnych srédrocznych i rocznych ocen
klasyfikacyjnych z obowigzkowych zaje¢ edukacyjnych w ksztatceniu zawodowym dla przedmiotu:

Wyposazenie w gastronomii w klasie drugiej technikum zywienia i ustug gastronomicznych
Dziat 1: Rola uktadu funkcjonalnego pomieszczen w organizacji pracy zaktadu gastronomicznego:
Na ocene dopuszczajgca uczen potrafi:

- wyjasnié, co to jest uktad funkcjonalny oraz dlaczego drogi w zaktadzie gastronomicznym nie mogag sie
krzyzowac
- wymieni¢ drogi w zaktadzie gastronomicznym

- wymienia podstawowe czesci zaktadu gastronomicznego

- postuguje sie ze zrozumieniem pojeciem uktad funkcjonalny

Na ocene dostateczng uczen potrafi:

- wskazac¢ drogi komunikacyjne w zaktadzie gastronomicznym

- zapobiega¢ krzyzowaniu sie drog surowca, potproduktu i wyrobu gotowego w procesie produkcji
- sprawnie postuguje sie pojeciem uktad funkcjonalny

- potrafi nanies¢ na planie uktadu funkcjonalnego zaktadu gastronomicznego drogi technologiczne brudnei
czyste tak, zeby sie nie krzyzowaty

Na ocene dobrg uczen potrafi:

- dobraé urzadzenia o odpowiednich parametrach do wielkosci i specyfiki produkcji danego zaktadu
-ocenia stan przygotowania zaktadu gastronomicznego pod wzgledem jego uktadu funkcjonalnego

- wymienia zasady jakimi nalezy sie kierowa¢, tworzgc projekt technologiczny zaktadu gastronomicznego
- omawia usytuowanie poszczegélnych czesci zaktadu gastronomicznego

Na ocene bardzo dobrag uczen potrafi:

- rozréznié oraz scharakteryzowaé pomieszczenia wchodzace w sktad zaktadu gastronomicznego, w tym dziat
magazynowy, produkcyjny, ekspedycyjny, obstugi konsumenta, administracyjnosocjalny

-planuje uktad zaktadu gastronomicznego
-organizuje stanowiska pracy uwzgledniajgc zasady organizacji stanowisk pracy w kuchni
Na ocene celujaca uczen potrafi:

- wskazac drogi komunikacyjne w zaktadzie gastronomicznym z uwzglednieniem ich przeznaczenia oraz
ryzyka wynikajacego z ich krzyzowania sie

- zapobiegac krzyzowaniu sie drog surowca, potproduktu i wyrobu gotowego w procesie produkcji
uwzgledniajgc uktad funkcjonalny zaktadu gastronomicznego
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Dziat 2: Meble w gastronomi:

Na ocene dopuszczajaca uczen potrafi:

- rozpoznac urzadzenia stanowigce wyposazenie pomieszczen magazynowych zywnosci
- wymieni¢ podstawowe meble znajdujace sie w zaktadzie gastronomicznym

- dobiera¢ meble znajdujace sie w zaktadzie gastronomicznym

Na ocene dostateczng uczen potrafi:

- ocenia stan techniczny urzadzeh magazynowych przed ich uruchomieniem oraz w czasie ich eksploataciji
-wymieni¢ zasady eksploatowania mebli w zaktadzie gastronomicznym

- zdefiniowaé znaczenie stali nierdzewnej i wymienic jej zastosowanie

Na ocene dobra uczen potrafi:

- wymieni¢ cechy mebli wykonanych ze stali nierdzewnej

- wymienic¢ jakie szafki powinien mie¢ kazdy pracownik zaktadu gastronomicznego

- okresli¢ sposoby tgczenia stotdw na sali konsumenckiej

Na ocene bardzo dobra uczen potrafi:

- eksploatowaé meble zgodnie z systemem HACCP

-wymieni¢ cechy mebli ze stali nierdzewnej

- poda¢ przyktady mebli stosowanych w zaktadzie gastronomicznym

Na ocene celujaca uczen potrafi:

- zna¢ sktad stali nierdzewnej w meblach stosowanych w gastronomii

- zna¢ charakterystyczne wtasciwosci fizykochemiczne stali nierdzewnej z ktérej wykonane sg meble w
gastronomii

Dziat 3: Wyposazenie sali konsumenckiej:

Na ocene dopuszczajgca uczen potrafi:

- opisa¢ zastawe stotowa do serwowania dan

- dobra¢ zastawe stotowg do serwowanej potrawy

- wymieni¢ podstawowe wyposazenie sali konsumenckiej

Na ocene dostateczng uczen potrafi:
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- stosowac zastawe stotowg do serwowania okreslonych dan

- rozrézniac¢ stosowac, dobierac bielizne stotowa

- okresli¢ zastosowanie wyposazenia bedacego na sali konsumenckiej
- rozréznié ustawienie stotéw w réznych ksztattach: I,T,U,E

Na ocene dobrag uczen potrafi:

- okresli¢ w jakie ksztatty mozna zestawi¢ stoty wieloosobowe w sali konsumenckiej i na réznego rodzaju
uroczystosciach

- okresli¢ od czego to zalezy uktadanie stotow wieloosobowych w sali konsumenckiej
- ustawi¢ stoty dla nastepujacej liczby gosci: 30,60,70,150,300

Na ocene bardzo dobrg uczen potrafi:

- okresli¢ czym powinny charakteryzowac¢ sie meble w sali konsumenckiej

- okresli¢ role wystroju wnetrza w sali konsumenckiej z uwzglednieniem wyposazenia technologicznego
pomieszczenia

- okresli¢ wysokos¢ krzeset

- okresli¢ dtugosc siedziska w krzestach

- okresli¢ dtugosc¢ nog w krzestach

Na ocene celujaca uczen potrafi:

- okresli¢ w jakie elementy powinna by¢ wyposazona jadalnia dla pracownikéw w dziale socjalnym
- obliczy¢ wg wzoru dtugos¢ stotu w Sali konsumenckiej w zaleznosci od ilosci gosci

- wymieni¢ wartosci dtugosci stotkdow barowych wysokich i niskich



